MENU VORSCHLAGE

Herzlichen Dank,
dass Sie im Hecht Ihre Veranstaltung in Betracht ziehen.

Unsere Auswahl an Bankettmeniis ist

Einheitlich ab 30 Personen und auf Vorbestellung erhaltlich
Bankette unter 30 Personen siehe Seite 3 in diesen Menu Vorschlagen

RESTAURANT HECHT vom 05.11.2026
HAUPTSTRASSE 2

8919 ROTTENSCHWIL

056 63411 06

INFO@HECHT-ROTTENSCHWIL.CH WWW.HECHT-ROTTENSCHWIL.CH

Restaurant geoffnet:

Mittwoch- Freitag 8.30 - 17.00 Uhr

Samstag/ Sonntag 9.30 -17.00 Uhr

Montag / Dienstag geschlossen

Mittwoch- Samstag abends Bankette ab 30 Personen auf Anfrage

Raumlichkeiten fiir Bankett:

Saal Fiir Bankette bis ca.70 Personen
Horben-Saal Fiir Bankette bis ca.50 Personen
Bar Fiir Bankette bis 18 Personen

Fischerstiibli Fiir Bankette bis 18 Personen an 2 Tischen


mailto:info@hecht-rottenschwil.ch

Gut zu wissen - Informationen fiir lhren Anlass

Meniiauswahl & Vorbestellung

Unsere Bankettmeniis aus diesen Vorschlagen sind ab 30 Personen erhaltlich.

Damit wir Ihren Anlass optimal vorbereiten kdnnen, bitten wir Sie, uns Ihre Meniibestellung
mindestens 10 Werktage vor dem Anlass mitzuteilen.

Die Meniis werden einheitlich fiir die gesamte Gesellschaft zubereitet. Dies gilt auch fiir die
Wahl der Vorspeise (Suppe oder Salat). Eine vegetarische Alternative ist selbstverstindlich
moglich und kann separat vorbestellt werden.

Bankette am Abend

Fiir Abendveranstaltungen 6ffnen wir unser Restaurant exklusiv fiir hren Anlass. Aus diesem
Grund gilt eine Mindestverrechnung von 30 Personen.

Sollte die definitive Gastezahl unter 30 Personen liegen, werden dennoch 30 Meniis zum
vereinbarten Meniipreis verrechnet

Bankette iiber Mittag
Bei grosseren Gesellschaften bitten wir Sie, die Essenszeit nach Maglichkeit ab 13.00 Uhr
einzuplanen.

Tischgedeck

Unser Standardgedeck besteht aus einem Papier-Tischset mit unserem Logo.
Auf Wunsch decken wir Ihre Tische gerne klassisch mit weissen Tischdecken ein.
Aufpreis: CHF 5.00 pro Person

Personenzahl & Annullationen
Bitte teilen Sie uns die definitive Gastezahl spatestens 24 Stunden vor Ihrem Anlass mit.
Fiir nicht rechtzeitig abgemeldete Gaste verrechnen wir 50 % des vereinbarten Meniipreises.

Selbst mitgebrachte Kuchen & Torten
Gerne diirfen Sie Ihren eigenen Kuchen oder Ihre Torte mitbringen. Fiir das Bereitstellen des
Geschirrs sowie den Service verrechnen wir eine Gedeckpauschale von CHF 3.50 pro Person.

Weine

Gerne zeigen wir lhnen unsere aktuelle Weinkarte.

Machten Sie Ihren eigenen Lieblingswein mitbringen? Kein Problem! Wir verrechnen ein
Zapfengeld von CHF 30.00 pro mitgebrachte Flasche.

Preise
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF), inklusive Mehrwertsteuer und Service.

Herkunftsdeklaration...
Poulet / CH, Rind /CH/ URY, Schwein /CH, Kalb /CH, Fisch /EST/RUS/NOR, Brot /CH

2



Bankette bis 20 Personen

Fiir kleinere Gesellschaften bieten wir Ihnen eine Auswahl aus unserer aktuellen Tageskarte an.
Die nachfolgende Speisekarte dient als Beispiel. Die zum Zeitpunkt Ihres Anlasses giiltige Karte
senden wir lhnen ca. 2 Wochen vor Ihrer Reservation per E-Mail zu.

Wir freuen uns, wenn Sie uns lhre Meniiauswahl nach Moglichkeit eine Woche im Voraus
mitteilen. Eine spontane Auswahl vor Ort ist ebenfalls mdglich.

Bankette von 20 bis 30 Personen

Fiir Gesellschaften dieser Grosse bieten wir unsere kleine Weltreise mit einer Auswahl unserer
beliebten Klassiker an.

Die entsprechende Speisekarte erhalten Sie ebenfalls ca. 2 Wochen vor lhrer Reservation per E-
Mail.

Damit wir Ihren Anlass optimal vorbereiten konnen, bitten wir Sie, uns die gewahiten Gerichte
inklusive der jeweiligen Anzahl spatestens eine Woche im Voraus mitzuteilen.

CHE 39.50 CHF 43.50 T CWF3650
Hur Hauptgang 20.50 Mur Hauptgang 3350 Nur Hauptgang 26.50
Cemischter Salat, Gemischter Salat, Gemischter Salat,
alles chriiz & quer vermischt alles chriiz & quer vermischt alles chriiz & quer vermischt
e o e
Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe
. o e
Aargauer Braten Zander gebraten Panierter Tomme-Kase
mit Kartoffelgratin an Kriutemrashmsauce mit Weissweinrisotto
und Blumenkohl dazu Salzkartoffeln und Spinat und Broccoli

Kleine elireise
MIT UNSEREN KLASSIKERN
@L Zum Start

BalAE o 1130
alles chriiz & quar ne'rmsc‘vt klein 8.50

g LR YT N O T SR P L T L B T LA L 350
In Fladenform frittierter Hefeteig/Knoblzuchcreme/Kase! Rucola/ mit/ohne Chorizo
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Macho/Gemiisewiirfeh | Jalapafios /Savamahm mit Kise iberbacken |

Koreanischer Blamenkohl [ VEB ...t e srenreenmssss s asees 1450
Frittertar Blumenkohl im Tempurateig

Fish and Chipe (Fischmeper®) ... . . 3250
Zanderfiletstreifen im Haus-Biert Hg. PcrnrnEa [Kréuter-Mayo-Sauce Klein 29.00
Schweins Cordon-Bleu wartezeit mindastzn 20 min . SO S———— - &
Gefiilit mit Bchinken/CreyerzerkEse dazu Pommes Haus A0 Sauce

Cordon-Blew mit Zwiebel-Toppimg phes ... 7.50
Ein Belag aus Zwizbedn, Knoblawch, Rohschinkan, Champignons

Kamada Fritten chriiz Bquer ... 750
Pommes Frites getoppt mit | Pulled Pork Chilenizche Tomaten-Zwichel-Salsa klein 24.00
und REucharkasessuce/ Veni Variante mit Fulled Jacifuit

kanischer Jerk-Chick PRRR TN S R T e B 3o
pikant marinsertes Poul e‘tsch!nk!lst!akl m ]Laur:h gegart
als Fitness mit chriz & quer gemiscitem Salat und wenig Pommes

Chinesisches Drangen- Chickem ..... ..c....ococoerces st sas st 3350
Eehackene Pouletbruststiicke, Sauce au sOrangznsaﬂ.'Sojasaul:!.l Ingwer/ Chiliz/ Basmati |-RE|5
VEGI Variante mit Tofu
H A1 CH, Schwsdn TH, BroEy
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APERO...MIT DEN FINGERN

ZUM KNABBERN

Erdniisse, Chips & Salzstangeli

KALT

Mini-Sandwiches Schinken /Salami/ Kase
ca.3x3cm

Tapas-Brettli
Oliven | Shrinz | spanische Salami | Aioli | Brot fiir 2 Personen -

WARM

Ungarische Mini-Langos
frittierter Hefeteig | leichte Knoblauchcreme | Kase | Chorizo | Rucola
auch als Vegi ohne Chorizo erhaltlich

Deutsche Currywurst im Glasli
ca. 4 Radli -

Fischknusperli im Glasli
1 Zander-Knusperli | Krauter-Mayo -

Gemiise-Sticks im Glasli
Krauter-Mayo | VEGI -

Koreanischer Blumenkohl im Glasli
frittierter Blumenkohl im Tempurateig | Gochujang-Sauce | VEGI -

Chas-Chiiechli oder/und Spinat-Chiiechli
geviertelt -

2.00
pro Person

2.50
pro Stiick

16.50
pro Brettli

4.80
pro Stiick

3.80
pro Glasli

4.80
pro Glasli

3.80
pro Glasli

3.80
pro Glasli

5.80
pro Stiick



FLUSSIGES.. SUPPEN

Tomatencremesuppe 9.00
Waldpilzcremesuppe 10.00
Currysuppe 9.00
Weissweinsuppe 9.00
Krauter-Cremesuppe 9.00
Riieblicremesuppe mit Ingwer 9.00
Spargel- oder Kiirbissuppe nach Saison 9.00
Bouillon mit Fladli 9.00

Chriiz & quer gemischter Salat 9.50
gemischter Salat alles chriiz & quer vermischt

Bunter Blattsalat 9.50
Blattsalat mit gebratenem Speck und Brotcroutons 12.50
Zander Knusperli im Haus-Bierteig mit chriiz & quer gemischtem 16.50

Salat und Krauter-Mayo-Sauce

Ungarische Langos In Fladenform frittierter Hefeteig, 8.50
getoppt mit leichter Knoblauchcreme, Reibkase, Chorizo und Rucola
auch als Vegi ohne Chorizo erhaltlich

Tex-Mex Nachos VEGI 14.50
Nachos mit Gemiisewiirfeli, Jalapefios und Sauerrahm, mit Kase

tiberbacken



HAUPTSPEISEN... VON DER WEIDE

Schweins-Cordon-Bleu 33.50
Pommes Frites | Gemusegarnitur | Haus BBQ-Sauce

oder als Fitness mit chriiz & quer Salat | Pommes in die Mitte
(Panierter Tomme-Kise als passende Vegi Variante | mit gleichen Beilagen)

Schweinsgeschnetzeltes Ziircher Art 27.50

Champignonrahmsauce | hausgemachte Spatzli | Mischgemiise
(Pilz-Rahm-Ragout als passende Vegi Variante | mit gleichen Beilagen)

Schweinsgeschnetzeltes Jager Art 27.50

Speck & Champignons | Teigwaren | Mischgemiise
(Pilz-Rahm-Ragout als passende Vegi Variante | mit gleichen Beilagen)

Schweinsschnitzel an Champignonrahmsauce 28.50

Nudeln | Gemiisegarnitur
(Pilz-Rahm-Ragout als passende Vegi Variante | mit gleichen Beilagen)

Aargauer Zwetschgenbraten 29.50

Schweinshals | Thymianjus | Kartoffelgratin |Gemiisegarnitur
(Panierter Tomme-Kise als passende Vegi Variante | mit gleichen Beilagen)

Ofenfleischkase an Rosmarinjus 25.50

Kartoffelgratin | Gemiisegarnitur
(Panierter Tomme-Kise als passende Vegi Variante | mitgleichen Beilagen)

Ofenfleischkase mit Kartoffelsalat 26.50
(Panierter Tomme-Kise als passende Vegi Variante | mit gleichen Beilagen)

Bauernschinken mit Kartoffelsalat 28.80
(Panierter Tomme-Kise als passende Vegi Variante | mit gleichen Beilagen)

Kanada Fritten chriiz & quer 27.50

Pommes Frites getoppt mit | Pulled Pork | Tomaten-Zwiebel-Salsa | Raucherkasesauce
(mit Pulled Jackfuit als passende Vegi Variante | mit gleichen Beilagen)

Gehacktes mit Hornli und Apfelmus 26.50
( Kdsespatzli als passende Vegi Variante)

Schweinsfilet-Medaillons an Morchelrahmsauce 39.50

Kartoffel-Kroketten | Gemiisegarnitur
(Pilz-Rahm-Ragout als passende Vegi Variante | mit gleichen Beilagen)



Kalbsschulterbraten an Kalbsjus 36.00

hausgemachte Spatzli | Gemiisegarnitur
(Pilz-Rahm-Ragout als passende Vegi Variante | mit gleichen Beilagen)

Kalbsschnitzel an Champignonrahmsauce 38.50

Nudeln | Gemiisegarnitur
(Pilz-Rahm-Ragout als passende Vegi Variante | mit gleichen Beilagen)

Rindsfilet-Gulasch Stroganoff 48.50

serviert mit hausgemachten Spatzli und Sauerrahm
(Gemiise-Stroganoff als passende Vegi Variante | mit gleichen Beilagen)

Roastheef «Rosa gebraten» 41.50

mit Krauter-Hollandaise, Kartoffel Kroketten und Gemiisegarniture
(Panierter Tomme-Kise als passende Vegi Variante | mit gleichen Beilagen)

Rindsschmorbraten 34.00

dazu Kartoffelkroketten und Gemiisegarniture
(Panierter Tomme-Kise als passende Vegi Variante | mit gleichen Beilagen)

HAUPTSPEISEN... VOM HUHNCHEN

Chinesisches Orangen-Chicken 33.50
gebackene Pouletbruststiicke | Orangensauce |

Basmati-Reis
(Orangen-Tofu als passende Vegi Variante | mit gleichen Beilagen)

Pouletgeschnetzeltes an Currysauce 29.50

Basmati-Reis
(Friichte-Curry als passende Vegi Variante | mit gleichen Beilagen)

Poulet-Stroganoff 30.50

hausgemachte Spatzli
(Gemiise-Stroganoff als passende Vegi Variante | mit gleichen Beilagen)

Jamaikanischer Jerk-Chicken-Spiess 31.00
pikant mariniertes Pouletschenkelsteak | im Rauch gegart

als Fitness mit chriiz & quer gemischtem Salat und Pommes in die Mitte
( Panierter Tomme-Kise als passende Vegi Variante | mit gleichen Beilagen)
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HAUPTSPEISEN... AUS DEM WASSER...

Fish & Chips
Zander im Bierteig | Pommes Frites | Krauter-Mayo
oder mit chriiz & quer gemischtem Salat| Pommes Frites in die Mitte

Gebratenes Zanderfilet
Krauterrahmsauce | Salzkartoffeln | Blattspinat

Gebratenes Zanderfilet an Safransauce
Trockenreis | Broccoli

Chinesisches Orangen-Tofu
knuspriger Tofu | Orangensauce | Basmati-Reis

Kase-Spatzli
hausgemachte Spatzli | Kase | Knusperzwiebeln | Apfelmus

Pilz-Rahm-Ragout
hausgemachte Spatzli | Gemiisegarnitur

Kanada Fritten chriiz & quer VEGi
Pommes Frites | Jackfruit | Tomaten-Zwiebel-Salsa | Raucherkasesauce

Panierter Tomme-Kase
Als Fitness mit chriiz & quer gemischtem Salat und wenig Pommes

32.50

34.50

34.50

33.50

24.00

27.50

27.50

27.50



F
Ur unsere kleinen

Goldfisch
Fisch im Bierteig | Pommes Frites | Mayo

Winnie Pooh
siisse Pfannkuchen | Nutella | Banane

Heidi
hausgemachte Spatzli | Kase | Apfelmus

Tweety
Chicken Nuggets | Pommes Frites

Tinti
Panierte Cervelat mit Pommes Frites und Ketchup

Buffet chriiz und Quer ab 30 Personen

13.50

9.50

10.50

12.50

10.50

CHF 65.00 pro Person

Suppe eine Suppe nach Wahl | zum Selberschopfen

Salat chriiz & quer eine Salatschiissel mit chriiz & quer gemischtem Salat... zum Selberschopfen
Hauptgang eine Auswahl aus Fleisch, Fisch & Vegi mit passenden Beilagen & Gemiise

Dessert chriiz & quer... wird am Tisch serviert

Joghurtcreme mit Beerensauce | Mango-Passionsfrucht-Sorbet | siidafrikanischer Malva Pudding
auf dem Brettli serviert



stiss

Coupe Danemark/Hot Berry
Vanille Glace mit Rahm dazu Schoggisauce und heisse Waldbeeren
Beides zur Auswahl

Coupe Banoffee

Dulce de Leche (Eingekochte Kondensmilch) auf Guetzli, Bananen, Vanille Glace und Schlagrahm

Siidafrikanischer Malva Pudding

Er ist nicht wirklich wie ein Pudding, sondern ein lauwarmer,

sehr feuchter Caramel- Artiger Kuchen dazu Vanille-Sauce und Rahm
Joghurtcreme mit Beerensauce

Chriesisuppe mit Fior di Lattte Glace warme Rotweinkirschen mit Rahmglace

Ostdeutscher Schwedeneisbecher,Vanilleglace mit Apfelmues, Eierlikor und Rahm

Banana-Coupe Vanilleglace mit Schockoladensauce und Bananenradli

Caipirinha Sorbet Erfrischendes Zitronensorbet mit Cachaca

Passionsfrucht-Mangosorbet mit Malibu

Coupe Baileys
Vanille und Kaffee-Rahmglace mit Baileys und Rahm

Hausgemachte gebrannte Creme

Ice Kaffi

Freiamter Magenbrot Schiisseli Magenbrot (8 Stk.) zum dri langa
Dessert chriiz & quer

Luftige Joghurtcreme an Beerensauce/ Mango-Passionsfrucht-Sorbet und
Siidafrikanischer Malva Pudding alles auf einem Brettli
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9.50

9.50

11.80

10.50

10.50

9.50

9.50

9.50

9.50

9.50

9.50

9.50

6.50

14.50



WAS WIR ZUR VORBEREITUNG IHRES BANKETTES WISSEN MUSSEN:

NAME: VORNAME: FIRMA:
STRASSE: PLZ: WOHNORT:
TEL. E-MAIL: DATUM:
ANLASS: WOCHENTAG:
ANKUNFT: ESSENSZEIT: ABFAHRT:
ANZAHL ERWACHSENE: ANZAHL KINDER: HAUPTPERSON:
WELCHER SAAL BESTUHLUNG/ GEDECK:
AperimiF JAQ NenO GETRANKE:

ETwas DAzu:
MENU NR.:
ODER
ZUSAMMENGESTELLTE GERICHTE:
VORSPEISEN
HAUPTSPEISE
DESSERT
PREIS:
WEISSWEIN: ROTWEIN:

Karree: JA O Nen@

LIKOR/ZusATZ: JAD  Newn@

ZUSATZ INFO:
VERLANGERUNG BIS:

BEAZAHLUNG BAR/KARTE/
RECHNUNG AN:

DATUM:

UNTERSCHRIFT:
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